PATE A SEL INGREDIENTS

1 VERRE D'EAU 1 VERRE DE SEL 2 VERRES DE FARINE

PREPARATION
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Pétrissez la pate Si elle est trop Si elle est trop

: . . : . Vous pouvez créer des
ajouter tous pendant environ séche, ajoutez collante, ajoutez ¢ mes des figurines

les ingrédients 5 minutes un peu d'eau un peu de farine  des empreintes, etc.

CUISSON

Laissez sécher dans un endroit sec pendant 12H
(MAX 1 JOUR)

Faites cuire au four pendant environ 2 a 3 heures, en fonction de W
I'épaisseur de vos créations. La pate a sel doit sécher completement @
et durcir. Mini Maitresse



